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oo T2 Du 18/05/2026 au 22/05/2026 1 produit bio/jour

ﬁ

Radis b Taboulé & base de semoule il Bt Selade & L1 IO
@ adis beurre @ s @ alade Bretonne @ alade de blé

1 @ Moules fagon mouclade @ Crépe au fromage @ Hachis parmentier (pc) () Cordon bleu de volaille

. o - 7 I
2 @ Blanquette de volaille o Croque-monsieur * ® zl:?:::sde provencale/| P% @ ::l:';d:‘ :::"iné:iA aska

3 @ Chili sin carne @ Eufs a la créeme

® rizeiO @  Hearicots verts en persillade @  Epinards béchamel

Buchette mélange 2 la

Pefit suisse nature Gouda 2 la coupe Chanteneige
coupe
Poires cuites au cassis Tle flottante Pastéque BIO Fraises (sous réserve)
Pomme Banane

0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ * Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
¢ collaboration avec notre diététicienne.
Q Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT %, 0385239923 @ www.rpcOl.com
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e Bl Du 25/05/2026 au 29/05/2026 1 produit bio/jour

@ Salade paysanne

Pastéque 0 Ciselée d'iceberg
Salade fraicheur .

tournesol paprika (8leveurs de la Chevillotte)

@ Galette veggie BIO pois @ Emincé de dinde au Sauté de porc colombo™

Seitan BIO et pois chiches @

Sauce bolognaise EE
‘ ' 9 a l'italienne

Poisson doré au beurre

@ Végé fagon meuniére

Jour férié @ Coquillettes HVE @ Semoule @ Ratatouille

Yaourt fermier brassé HVE ”
Eigein ; Tomme noire Fromage blanc

@ Désiris a la vanille
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7 “ 3 3 Muffin aux pépites de

. ik Hppe au carane] chocolat (ceufs BIO)
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I anniversaires du mois




